
Kebabs

کباب ها 

Types of food
انواع خوراك ها 

Types of rice

انواع خورش ها انواع پلوها

Types of stews

جوجه کباب زعفرانی

کباب لقمه زعفرانی 

آدنا کباب 

بلدرچین

Saffron Grilled Chicken

Saffron Loqmeh Grilled Chicken

Adena Kebab

Quail

Types of food(chef)

انواع خوراك ها ( شِف )  

کباب شیشلیک     
Lamb Chops Kebab 

جوجه کباب لاري 
Lary Grill Chicken 

فراید رایس بیف شیریمپ

ریزوتو رایس

پلو قرمز هندي

باقالی پلو با گوشت بره و 

گرد ران + ماهیچه شاندیزي

پلو مکزیکی با میگو

پلو سفید زعفرانی

ته چین بادمجان و گوشت

مرصع پلو با مرغ

آلبالو پلو با گوشت

Fried Rice Beef Shrimp

Risotto Rice

Indian Red Plov

Baqali Plov with Lamb and Round Thigh + Shandizi Muscle

Marsa Plov with Chicken

Aralbalu Plov with Meat

Mexican Plov with Shrimp

Saffron White Plov

Eggplant and Meat Te Chin

خورش فسنجان

خورش داوود پاشا

خورش آلو اسفناج

خورش بادمجان با گوشت ترکیه اي

Fesenjan Stew

Davoud Pasha Stew

Plum Spinach Stew

Eggplant Stew with Turkish Meat

ران بره با سس ترخون

خوراك گرزدن شاندیزي

خوراك ماهیچه شاندیزي

بوقلمون با سس پرتقال

Lamb leg with tarragon sauce

Shandizi roast dish

Shandizi muscle dish

Turkey with orange sauce

خوراك صدف خوراکی اویستر

خوراك اسکالوپ صخره اي

خوراك میگو کبابی

خوراك میگو گریل

خوراك سینه مرغ با تره فرنگی

خوراك زبان با سس خردل دیوژن

خوراك بیف استراگانف

Oysters

Rock Scallops

Grilled Shrimp

Grilled Shrimp

Chicken Breast with Leeks

Beef Stroganoff

Tongue with Diogenes Mustard Sauce
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Types of salads

انوع سالاد 
Types of de�erts

انواع دسر
Drinks

انواع نوشیدنی 

نوشابه

آب معدنی

دوغ

دلستر

Soft drinks

Mineral water

Butter

3 مدل دتاکس
 Detox

سالاد گلابی و روکو

سالاد خرچنگ آووکادو

سالاد میوه استوایی

سالاد سبزیجات کبابی با پنیر بز

سالاد چغندر و پنیر

سالاد کینوا و سبزیجات

سالاد تره فرنگی لیمو

سالاد تبوله

سالاد اسفناج توت فرنگی

سالاد آرتیشو زیتون

سالاد مرغ گریل

سالاد خرما گردو

سالاد روسی

سالاد سالسا مکزیکی
سالاد هشت پا با میگو و بادام زمینی

سالاد اندیو

سالاد سبز

سالاد کارتوفل

انواع ماست

انواع ترشیجات و زیتون

انواع بورانی

Pear and Rocco Salad

Avocado Crab Salad

Tropical Fruit Salad

Grilled Vegetable Salad with Goat Cheese

Beetroot and Cheese Salad

Quinoa and Vegetable Salad Lemon Leek Salad

Tabouleh Salad

Strawberry Spinach Salad

Artichoke Olive Salad

Grilled Chicken Salad

Date Walnut Salad

Russian Salad

Mexican Salsa Salad

Octopus Salad with Shrimp and Peanuts

Endive Salad

Green Salad

Potato Salad

Assorted Yogurts

Assorted Pickles and Olives

Assorted Borani

هسته انار با کرم زعفران

بلوبري با ژله جلبک دریایی

شکلات تلخ و ادویه هندي

کرم لیمو و بنفشه

دسر هندوانه و فلفل قرمز

پودینگ هویج و هل

تارت زرشک و شکلات سفید

پودینگ پسته و گلاب

دسر توت فرنگی و خردل عسل

تارت لیمو و مارشمالو

موس شکلات و تمشک

چیز کیک لیمو و توت فرنگی

پاپ کیک شکلاتی

ترافل شکلاتی و زعفرانی

پودینک میکس بري

Pomegranate seeds with saffron cream

Blueberries with seaweed jelly

Dark chocolate and Indian spices

Lemon and violet cream

Watermelon and red pepper dessert

Carrot and cardamom pudding

Barberry and white chocolate tart

Pistachio and rose pudding

Strawberry and honey mustard dessert

Lemon and marshmallow tart

Chocolate and raspberry mousse

Lemon and strawberry cheesecake

Chocolate pop cake

Chocolate and saffron truffle

Mixed berry pudding
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Hot appetizer

پیش غذاهاي گرم منو پذیرایی 

Reception menu

کالاماري چانیز

اسکوییت ، سس سویا

گواکاملی

بیف فروتی

میگو سوخاري

فیله استیک گرین پپر

انواع شات خاویار

سرو انواع صدف

زاتاي گوشت ، سس باربیکیو

سرو آبمیوه هاي طبیعی و انواع نوشیدنی هاي سنتی

اسموتی انبه نارگیل

شیرینی

شیرینی لوندر و اکلر 

شربت انار به همراه لیمو و گلاب

شربت توت فرنگی و ریحان

اسموتی آووکادو زعفران

چاي سرد لیمو نعنا

چاي سرد هندي ماسالا

موس شکلاتی با طعم نارگیل

میگو داینامیت شریمپ

فیش فروتی

اسموتی تمشک و یاسمن

شربت هندوانه نعنا با سودا

دمنوش سرد یاس و گل رز

چاي سرد لیموترش و زنجبیل

نوشیدنی شگلات داغ با گل سرخ

اسکالپ کادایف

انواع ساشیمی

اسکالپ گریل

فریکادله

شکلات داغ با چاي سبز

استیک فرانسوي

اسپرینگ رول گوشت

رول سبزیجات با پنیر موزارلا

اسپرینگ رول سبزیجات

پیناکولادا غیر الکلی

آب نارگیل به همراه لیمو و عسل

نوشیدنی آناناس و گل ساعتی

Caviar Shots

Shrimp Dishes

Dynamite Shrimp

Fried Shrimp

Crane Peer Steak Fillet

Calamari Chanis

Escobite, Soy Sauce

Meat Zata, Barbecue Sauce

Guacamole

Fish Fruit

Beef Fruit

Scallop Kadayef

Grilled Scallop

Sashimi Types

Fresh Meatballs

French Steak

Vegetable Rolls with Mozzarella Cheese

Meat Spring Rolls

Vegetable Spring Rolls

Desserts

Lavender and Achar Sweets

Pomegranate Syrup with Lemon and Rose Water

Strawberry and Basil Syrup

Avocado Saffron Smoothie

Mint Lemon Ice Tea

Masala Indian Ice Tea

Rose Ice Tea

Ginger Lime Ice Tea

Rose Hot Chocolate

Green Tea Hot Chocolate

Coconut Chocolate Mousse

Lemon Honey Coconut Water

Pineapple Passion Flower Drink

Non-Alcoholic Pina Colada

Serving natural juices and traditional drinks

Raspberry and jasmine smoothie

Mango coconut smoothie

Watermelon mint sorbet with soda
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4 DIAMOND 

Tasting table
میز مزه  

پشن فروت دراگون فروت ، استار ، انبه

 توت فرنگی ، بلوبري رزبري، توت سپاه نارگیل

 انواع پنیر :

بلو چیز پنیر چدار پنیر رشته اي ترك

 پنیر کبابی ، پنیر کالیفرنیا

انواع آجیل

اسنک سرد :

 انواع ناکو رول طلایی

  سوسیس شکاري ، انواع سوجوك

  ران بوقلمون دودي سینه بوقلمون، چولیسو

  اسنک سرد :

  میگو سوخاري ، کروسان گوشت و مرغ

انواع رول ژامبون

  انواع سبزیجات خام

انواع میوه :                          

Sea Food Bar 

بار غذاهاي دریایی

اختاپوس

لابستر گریل با سس مکزیکی 

انواع صدف 

حلزون به همراه سس سیر و سویا سس

ماهی سالمون گریل 

 Blugaخاویار

HPخرچنگ به همراه سس بالزامیک یا سس 

Fruit varieties:

Passion fruit, dragon fruit, star fruit, mango, 

strawberry, blueberry, raspberry, coconut, army berries

Cheese varieties:

Blue cheese, cheddar cheese, Turkish string

 cheese, grilled cheese, California cheese

Nut varieties

Cold snacks:

Golden nacho rolls

Hunting sausage, Sujok varieties

Smoked turkey thigh, turkey breast, cholisu

Cold snacks:

Fried shrimp, meat and chicken croissants

Ham roll varieties

Raw vegetable varieties

Bluga Caviar

Octopus

Grilled Lobster with Mexican Sauce

A variety of shellfish

Snails with garlic and soy sauce

Crab with balsamic or HP sauce Grilled Salmon

Grilled salmon
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صندلی مبله فرانسوي ، صندلی کریستالی + صندلی فرانسوي ، فرون کامل پذیرایی + اجراي استیکر روي پلیت ها  
سنتر پیس گلدان و شمعدان انتخابی ، میز سوآرس محوطه به همراه صندلی بار

تزیین ورودي مدعوین

ظروف و مبلمان

باکس شیشه اي به همراه گلدان و شمعدان باکارات + دکورهاي پارچه اي

تزیین تمام میزهاي پذیرایی

میزهاي شمع و گل براي محوطه و لابی

پرسنل پذیرایی

شات شمع کریستال ، ولکام نوت اختصاصی        ، آینه آرایی میزهاي پذیرایی

چیدمان فضاي باز 20% تعداد میهمان(به همراه سرویس کامل پذیرایی و گل آرایی)

(Vipplus+   30%)+گل آرایی تراس و نرده + گل آرایی میزهاي پذیرایی شام

ست کاناپه  

پرسنل رختکن + پرسنل سرویس بهداشتی + پرسنل       شام . پرسنل      براي هر میز اختصاصی  
پرسنل پذیرایی به ازاي هر 5 نفر میهمان + پرسنل نظارت تشریفات + پرسنل         عروس و داماد

Glass box with vases and candlesticks with carats + Fabric decorations Decorating all reception tables

Crystal shopplate, complete reception service, VIP table design service Crystal candle shot, exclusive welcome note Mirror arrangement of reception tables Candle and flower tables for the area and lobby

Outdoor area lighting + light shot

Outdoor space arrangement 20% of the number of guests with full reception and flower arrangement service

Flower arrangement of guest reception tables + Main lobby flower arrangement

Flower arrangement of the bride and groom's place + Moroccan structure flower arrangement

Flower arrangement of the entrance hallway + Entrance flower arrangement Dinner

Terrace and railing flower arrangement + Dinner reception table flower arrangement

Reception staff

Restaurant staff for every 8 guests + Ceremony supervision staff + Bride and groom VIP staff

Dressing room staff + Bathroom staff + Dinner VIP staff

منو تشریفات 
Ceremonial menu

گل آرایی
F lower arrangement

Furnished chairs, complete reception dishes

Centerpiece vase and candlestick of choice, Soares table with bar stool

Sofa set + Chinese furniture set

Dinner service Diamond

Guest entrance decoration

Glass box with vase and candlestick with carats + fabric decorations

Decoration of all reception tables

Crystal shopplate, complete reception service, VIP table design service

Tableware and furniture

Decorating the bride and groom's stand, Gold stand
تزئین جایگاه عروس و داماد  جایگاه  

Diamondشوپلیت فرانسوي کریستال ، سرویس پذیرایی کامل ، سرویس دیزاین روي میز 

Laser Showنور پردازي فضاي محوطه بیرونی + شوت نور +  

دکور ولکام لابی + استیج ست کاناپه و لوستر آرایی اجراي دکور ولکام درینک 
Sofa set and chandelier arrangementWelcome lobby decor + Stage

اجراي سازه سفارشی براي محوطه 
Implementation of custom

enclosure structures

Welcome Drink Decor Implementation

گل آرایی میزهاي پذیرایی میهمان + گل آرایی لابی اصلی + گل آرایی لابی سالن شام

گل آرایی جایگاه عروس و داماد + گل آرایی سازه مراکشی + گل آرایی راه پله هاي حیاط 

گل آرایی راهرو ورودي + گل آرایی ورودي شام + گل آرایی فضاي باز 
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اجراي تم انتخابی عروس داماد براي محوطه و نماي عمارت 

Diamondسرویس شام

در تمام گل ها از گل رُز ارکیده استفاده می شود 

اجراي استیکر کف سالن اصلی + تم درخواستی 

3D
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